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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, håndtering af
buffet ved tilsyn samt mundtlig beskrivelse heraf, optøning af
kød i kølerum og at der er sæbe og engangspapirhåndklæder
ved håndvask i køkken. Vejledt virksomheden generelt i
anvendelse af fødevarer der har stået på buffet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køkken herunder
røremaskine og opbevaring af remedier samt kølerum og
grøntområde. Ok.
Konstateret at riste i gulv er generelt snavsede i køkken.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køkken
herunder bage- og grøntområde samt opvaskeområde. Ok.
Vejledt virksomheden i evt at forlænge rør fra kølerum direkte i
afløbsrist og hæve bøtter med mel mv. fra gulv i køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse herunder at
blanket 2 er udarbejdet og der er udarbejdet en procedure for
3 timers rettesnor. Set dokumentation for opvarmning og
nedkøling af fødevarer i perioden november 2018 til d.d.
Vejledt virksomehden generelt i at nedkøling af fødevarer
påbegyndes ved min. 65 grader.


