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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Følgende er konstateret: Vask beregnet til håndvask var fyldt
med opvask under kontrolbesøget, der var ligeledes ikke varmt
vand i vandhanen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for hygiejnisk vask og tørring af
hænder.
Følgende er konstateret: Forstegte kyllingestykker blev målt til
14,2 med IR termometer og til 12,8 med indstikstermometer.
Forholdet vurderes som bagatelagtig overtrædelse da
virksomheden straks kasserede produkterne. Vejledt konkret
om regler for opvarmning og opbevaring af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af vaskbare overflader i
Foodtrucken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis dokumentation for gennemført
kontrol i perioden fra januar 2019 til d.d. indenfor modtagelse
og opbevaring af fødevarer, opvarmning- varmholdelse og
nedkøling af fødevarer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Vejledt konkret om at side 2 af den udleveret
kontrolrapport også ophænges.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed via faktura på følgende fødevarer: Kylling, rejer og
gulerødder.
Ingen anmærkninger.


