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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i kølebord i
pizzaafsnit og køleskabe i køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af grilleafsnit- og køkkenlokale.
Følgende er konstateret: Der er et mindre antal belægninger på
dørkarmen ved vasken i køkkenet, på væggen ved frituregryder
samt langs kanten i kølebordet i grillafsnit. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for rengøring af
overflader hvor der opbevares og håndteres fødevare samt
behandling af overflader således at de er mere
rengøringsvenlig.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligehold af gulv i pizzaafsnit samt bordplade
ved pizzaovn. Vejledt om udskiftning af gummilister i kølebord.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation for kontrol
ved varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt
opvarmning og nedkøling i 2019. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Anprisning i menukort, lufttørret skinke og
imiteret krabbekød. Vejledning om skiltning med at oplysninger
om allergener kan fås på forespørgsel i kundeområde.


