
Esehuset

 

Grøn stuen

Fyrparken 17

6710  Esbjerg V

29189803

02-04-2019 1

1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time

I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, og registrering fx ved import og samhandel,
økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
kontrolleret temperaturer, tildækning og adskillelse af
fødevarer opbevaret på køl og frost. Samt kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Virksomheden oplyser at de
modtager alle fødevarer fra centralkøkken. Virksomheden har
enkle gange ugeligt opvarmning af lun ret til aften.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køkken og køkkeninventar
herunder køleskab, mikroovn samt ovn og emfang.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af bordplader som kommer i
direkte kontakt med fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret: Dokumentation for kontrol af temperaturer ved
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost samt ved
opvarmning i perioden fra opstart til dags dato samt
virksomhedens risikoanalyse og egenkontrolprogram. Ok.


