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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
vask og tørring af hænder, ingen anmærkninger. Kontrolleret
temperatur i køleskabe i køkkenet, følgende er konstateret:
Tempeatur i køleskab målt med IR termometer til 5,5 grader, i
køleskabet blev opbevaret salat, oliven, jalapenos og cheddar
samt cremefraiche og skinke i små mængder. Cremefraiche og
skinke blev vurderet og flyttet til andet køleskab, forholdet
betragtes som bagatelagtig overtrædelse. Kontrolleret
opbevaring af fødevarer på lager, ingen anmærkninger.
Kontrolleret produktion og flow i køkkenet samt kapacitet i
forhold til aktivitet, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring omkring håndvask i
køkken og invendig i opvaskemaskine, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
lager, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse
dækkende for aktiviteterne: Modtagelse og opbevaring af
færdigpakkede fødevarer med og uden kølekrav, opvarmning af
retter med direkte servering og fremstilling af kolde retter med
efterfølgende køleopbevaring, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed for mælk,
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herunder set faktura, ingen anmærkninger.
Kontrolleret anprisning af økologisk cheddar og økologisk creme fraiche, herunder set overensstemmelse
mellem menukort og varer, ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret overensstemmelse mellem virksomhedens cvr.nr og det i Fødevarestyrelsen
registrerede, ingen anmærkninger.


