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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaringstemperaturer i køleinventar.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokaler herunder glatte overflader samt indvendige
sider i køleinventar, opvaskemaskine og mikroovn.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden oplyser, at køkkenet
skal udskiftes, men tidshorisonten er endnu ukendt. Generelt
vejledt om regler vedrørende vedligehold i
fødevarevirksomheder herunder, at overflader i områder hvor
der håndteres fødevarer, og især overflader der kommer i
berøring med fødevarer, skal holdes i god stand, være lette at
rengøre og om nødvendigt desinficeres.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skriftlig dokumentation i marts 2019 for
opbevaringstemperaturer samt opvarmning af varm ret om
aftenen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.


