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Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af
fødevarer på køl og frost, samt på tørvarelager. Kontrolleret
temperaturer i køle og fryseskabe.
Kontrolleret tilvirkning af bearnaise sauce.

Hygiejne: Rengøring:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Flader og gulve i køkken med
tilstødende lokaler, samt i restaurant.
Kontrolleret rengøring af emhætte, konfur og ovne.

Hygiejne: Vedligeholdelse:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stand og
vedligehold af inventar og udstyr.
Kontrolleret tætningslister i køle og fryseskabe.

Virksomhedens egenkontrol:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse, herunder HACCP-plan.
Kontrolleret virksomhedens optegnelser siden sidste besøg og
til dags dato.


