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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Stikprøvevis
kontrol af køl og frys-OK
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, lager, opvask, køl og frys, produktions redskaber,
fødevare kontakt overflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: vedligeholdelse i
central køkken. Følgende er konstateret: der forefindes rust på
zink gulvet ved samlingerne i kølerum, rust på rulleborde som
anvendes til hylder/opbevaring i kølerum samt kraftigt til kalket
fliser og borde ved opvaskerum/maskine. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Virksomheden oplyser at vedligeholdelses plan
er lavet og at forholdene vil blive bragt i orden d.01.08.2019.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set
stikprøvevis kontrol af varemodtagelse, temperatur kontrol af
køl/frys, opvarmning/nedkølning af fødevare, vedligeholdelses
rapport samt rengøring for perioden: 07.09.2018-d.d.-OK
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse, herunder HACCP-plan.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Medarbejdernes viden om, og instruktion i fødevarehygiejne, herunder om smitteveje for
fødevarebårne sygdomme.


