
Cafe Ravnsborg ApS

 

 

Nørrebrogade 18, st th

2200  København N

36028785

10-04-2019 1
22-10-2018

1
13-06-2018

1
14-04-2018

2Hygiejne: Vedligeholdelse

1  
1  
 

1  
1  
 

1  
1  
1  
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur, adskillelse, opbevaring og
tildækning af fødevarer på køl og frost. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
arbejdsborde, vaske, komfur, område ved grill, emfang,
køleenheder og lagerlokaler i kælder.
Ydet konkret vejledning om frekvenser for renhold af
ventilation i køleenheder og
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: dokumentation for gennemført kontrol for
varemodtagelse, kølekontrol, opvarmning og nedkøling for
2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden anpriser i menukort med
hjemmelavet hønsesalat og hjemmelavet laksemousse. Dette
stemmer overens med producerede varer.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden anpriser i menukort
med vesterhavsost, dette stemmer overens med varesortiment i køkkenet. Følgende er konstateret:
virksomheden har i god tro købt grana padano, denne er menukort anprist som parmasanost. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.


