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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringstemperaturer køl/frys af fisk.
Hygiejnisk håndvask med sæbe og papir. Kontrolleret
procedure for pH justering af ris.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
hygiejne overflader produktionskøkken, køle og fryseenheder,
restaurant.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: restaurant og produktionsafsnit. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Kontrolleret stikprøvevis dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer køl og frys,
opvarmning, indfrysning, pH-justering januar-marts 2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden anvender ikke tilsætningsstoffer.


