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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvask med sæbe og papir,
opbevaringstemperatur og adskillelse i køleskabe og fryser i
køkken. Kontrolleret opbevaring af kølekrævende fødevarer på
lager samt tørvarer på lager. Ingen anmærkninger. Konkret
vejledt om løsningsforslag til brug og tidadskillelse af
dobbelvask som bruges til produktionsvask og skyllevask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af ovn, køleskabe inkl gummilister
og hylder, borde, skabe og skuffer med tørvarer og service,
komfur og emfang.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret udstyr (IR- og
indstikstermometer) til overvågning af kritiske kontrolpunkter.
Ingen anmærkninger. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning og rengøring samt tidsadskillelse ved brug af
produktionsvask/skyllevask.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret uden
anmærkninger: Ophængning af kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.


