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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, opbevaringstemperatur i køle- og
fryseinventar, tildækning og adskillelse af fødevarer. Mundtlig
gennemgang af procedure for nedkøling af kebab.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken, lager,
bagkøkken herunder hylder, bordoverflader, vægge, gulv samt
køle- og fryseinventar.
Følgende er konstateret: røremaskine, gummilister og kant ved
gulv i køleboks fremstår med belægninger af snavs. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om evt.
løsningsforslag.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produkstionskøkken og bagkøkken herunder gulv,
bordoverflader, opvaskemaskine, maskine til at rive ost, loft og
hylder. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret: Køleboks. Følgende er konstateret: Gulvet i
køleboks sidder ikke til ved væggen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om at tætne
gulvets kant til væg.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: stikprøvevist set dokumentation for
egenkontrollens udførelse af varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling fra forrige
kontrol til dags dato. Vejledt konkret om korrekt udfyldelse af nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret: virksomheden skilter med at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


