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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring og adskilellse af fødevarer
samt måling af temperaturer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask
og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med inventar, opvask, kælder, udsalgsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionsoverflader, vægge, gulv. Overflader
i kælder. Skadedyrssikring af dør til gaden.
Følgende er konstateret: Gulv i kølerum er revnet og giver
anledning til ansamling af skidt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om mulighed for udskiftning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set egenkontrolprogram og risikoanalyse samt
udført dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, opvarmning, nedkøling og
varmholdelse fra januar 2019 til 23.03.19.
Følgende er konstateret: Der er ikke udført dokumentation
siden 23.03.19.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om overholdelse af frekvens.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: der skiltes med at man kan få
information om allergene ingredisenser.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR


