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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgået procedure for
langtidsstegning af cuvetter til buffet, følgende er konstateret,
Cuvetter er varmebehandlet ved 50 grader natten over,
efterfølgende af brunes cuvetterne i 10 minutter. Vejledt
konkret om at virksomheden skal kun femvise risikoanalyse for
brugte stege metode. I Virksomhedens elektroniske
egenkontrol er risikoanalysen dækkende til en lang tids
stegning på en kernetemperatur på minimum 56 grader.
Kontrolleret procedurer nedkøling af stuvning. Virksomheden
oplyser at fødevaren har stået til afdampning i 90 min og nået
en kerne temperatur fra 70 til 50 grader på køkkenbordet og
sættes nu i køleskabet i 5 liters spand, fødevaren er igen målt
45 minutter efter til en kerne temperatur på 45 grader.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at stuvningen genopvarmes til en kerne
temperatur på 75 grade og procedure for nedkøling ændres så
nedkølig fra 65 til 10 grader opnås indenfor 3 timer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation af
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling,
ingen anmærkning. Vejledt om dokumentation for alternativt
varmebehandling i skema.
Emballage m.v.: Kontrolleret at fødevarekontaktmaterialer
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anvendes som tilsigtet af producenten.
Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Græsk yoghurt engang plast spand.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke anvendelsesanvisningerne fra producenten, og så kan
virksomheden ikke være sikker på korrekt brug af plast spanden. Vejledt konkret herom samt om løsningsforslag.


