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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder samt opbevarings
temperatur, ingen anmærkning.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken og
lager, følgende er konstateret, Der står meget som ikke er
fødevare relateret i køkkenet som gør det svært og renholde
flader samt er der på lageret skimmel lignende belægninger på
væggen ved fryseren. Vejledt her om.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vaskbare flader på
lageret hvor der opbevares fødevare, følgende er konstateret,
Der er ikke vaskbare flader omkring frysere på lageret, vejledt
herom.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse og
dokumentation af egenkontrol, Følgende er konstateret:
Virksomheden har ikke en risikoanalyse. Der er ingen
dokumentation for opbevarings temperatur i indeværende år.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse på grund af omfanget af
fødevare aktivitet. Vejledt konkret om at udfylde blanket 1, 2
og 10 samt om at udfylde en egenkontrolprogram.


