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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret følgende uden
bemærkninger: Adskillelse og håndtering af fødevarer under
lagring og produktion, godkendt desinfektionsmiddel,
opbevaring af fødevarer - herunder hygiejnisk opbevaring og
stikprøvevis temperaturer, flow for produktion samt
håndvaskefaciliteter. Vurderet om køkkenets dimentionering og
kapacitet svarer til fødevareaktiviteter. Vejledt om, at
bordpladeplads ikke vurderes stort nok til
produktionsmængden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret generel vedligehold af
køkkenet. OK
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomhedens egenkontrolprogram,
HACCP-plan og delrisikoanalyse vedr. tilsætningsstoffer. Ingen
bemærkninger
Kontrol af dokumentation vedr. alle kritiske kontrolpunkter fra
januar 19 til d.d. Intet at bemærke.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Kontrolleret at brugere arbejder under supervision, når de
laver køkkenarbejde. Ok
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrollerett: Procedurer
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for afvejning og dosering af kulør. Følgende er konstateret: Dosering bagpå flaske anvendes. Forholdet vurderes
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om, at brugsanvisning skal leveres sammen med produktet
for sikring af overholdelse af grænseværdier.


