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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at fødevare er
bestyrtet mod kontaminering, følgende er konstateret, i
kølerum står der flere u indpakket spiseklar fødevare, der står
et stik på lageret med kager og FKM i åbne kasser hvor der ikke
er hygiejniske lofter. Vejledt om risiko for kontaminering fra luft
båret partikler.
Kontrolleret procedure for adskillelse af varmebehandlet pølser
og varmholdte pølser, følgende er konstateret, Virksomheden
kunne ikke redegøre tilstrækkeligt for adskillelse mellem pølser
der var varmebehandlet til min 75 grader og pølser der var
serverings klare ved 65 grader. Forholdet vurderes
bagatelagtigt.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret gulve fra produktion til lager
og ifryser og køler samt gulvet i udsalget, følgende er
konstateret, gulvet er ikke tilstrækkeligt renholdt. Gennemgået
procedure for renholdelse heraf og vejledt om øget frekvens
her af. Forholdet vurderes bagatelagtig.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og HACCP.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: mængdeberegning af Pistaciesnitter for tilsat
tilsætningsstoffer, alle grænseværdier er overholdt, ingen
anmærkning.


