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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur, adskillelse, opbevaring og
tildækning af fødevarer på køl og frost. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask og tørring af hænder. Mundtlige procedurer for
nedkøling af fødevarer. Gennemgået løsningsmuligheder for
nedkøling af snitzler til dagens brug.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
køleenheder, fryser, arbejdsborde, ovn, komfur, emfang,
vandbad, redskaber, vaske og opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af yderdøre.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: dokumentation for gennemført kontrol for
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling for
indeværende år.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside samt ved virksomhedens indgangsparti.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden anpriser i menukort med
hjemmelavet is, ægte vanilie og hjemmesyltede rødbeder.
Dette stemmer overens med de faktiske forhold.
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Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden anpriser i menukort
med håndpillede rejer fra Grønland og ægte berii caviar fra Rogn. Dette stemmer overens med fødevarer i
virksomheden.
Følgende er konstateret: der kunne ikke fremvises dokumentation for danske sensommerbær. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.


