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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejniske håndvaskeforhold med sæbe
og papir i køkken, produktionsvask samt vask til opvask og
opvaskemaskine. Kontrolleret opbevaring, tildækning og
adskillelse af fødevarer med kølekrav, herunder stikprøvevis
temperaturkontrol i køle- og fryseenheder. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken,
herunder vægge, gulve, køkkenborde, køle- og fryseskab,
arbejdsredskaber, bøtter og gryder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan, for følgende procestrin: modtagelse af varer,
opbevaring køl, genopvarmning af færdigretter samt nedkøling.
Vejledt generelt om regler for revision af HACCP baserede
egenkontrols procedurer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: dokumentation
for udført egenkontrol for CCP: genopvarmning af færdigretter i
perioden fra den 01.01.2019 til dags dato, virksomheden
dokumenterer egenkontrol med frekvens 1 gang ugentligt.
Virksomheden har ikke udført aktiviteten nedkøling i perioden,
og der opbevares ikke nedkølede produkter i virksomheden
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under dagens tilsyn. Der har ikke været afvigerapporter i perioden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


