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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter for
hygiejnisk vask og tørring af hænder. Målt temperatur i
kølemøbler samt kontrolleret tildækning og tilstrækkelig
adskillelse mellem rå og spiseklare produkter. Målt temperatur
på varmholdt sauce samt dagens ret. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af kølerum
og produktionsområde. Vejledt om løsningsforslag for
udbedring af beskadigede fuger i kølerum samt afskærmning af
lysstofrør i loftet. Derudover er der vejledt om løsningsforslag
for placering af kummefryser, herunder lokaler der fremstår
sikret mod skadegørere. Virksomhedens fryser er placeret i et
skur hvor nettet langs loftet, ikke er tilstrækkeligt sikret, pga
størrelsen af masker i nettet. Ansvarlig oplyser, at der findes en
løsning. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomhedens
risikoanalyse er dækkende. Kontrolleret at der er påbegyndt
dokumentation for udpegede CCP´er. Virksomheden er vejledt
om dokumentation for varmholdelse, hvis relevant. Ok.


