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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
nedkøling af færdigretter. Det oplyses at der kun i meget
begrænset omfang er rester, og at rester tilbydes til anden
afdeling, ok. Konkret vejledt regler for nedkøling og at det vil
være optimalt at løsne på svejset film, for minimering af
nedkølingstiden.
Kontrolleret hygiejne i bage køkkenet, her opbevares der
enkelte jordholdige planter, i vindueskarmen. Vejledt om at
dette ikke er optimalt. Ansvarlig vil rykke disse til
kundeområde, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret bage køkken og
opvaskeområde, ok. Der er fremlagt rengøringsplan, der viser
fastlagt frekvens samt ansvarlig for de enkelte områder, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
kontrol af opbevaringstemperatur i to køleskabe og en fryser
samt kontrol ved genopvarmning af færdigretter (weekend), i
perioden fra januar 2019 til dags dato, ok. Vejledt om at det
kan være hensigtsmæssigt, at notere den aflæste
opbevaringstemperatur.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Vejledt
om placering der er er mere læsbar for brugerne.


