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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet
og registrering fx ved import og samhandel, økologi samt
væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
kontrolleret temperaturer af fødevarer opbevaret på køl og
frost samt kolonialvarer opbevaret i butik.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Butikslokale samt butiksinventar herunder køle/fryse møbler.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret at virksomheden består af
vaskbare overflader i område hvor der håndteres fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Egenkontrolprogram og risiko-analyse.
Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation for kontrol af temperaturer ved
varemodtagelse og opbevaring på køl og frost.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret:
Ophængning af kontrolinformationsblanket. Ok.


