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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering, personlig
hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mulighed for vask af hænder med sæbe
og papir, opbevaringstemperatur og adskillelse i køleskabe i
køkken og frysere i kælder. Kontrolleret personale
personaletoilet med håndvask, sæbe og papir. Ingen
anmærkninger. Generelt vejledt om reglerne for antal vaske,
herunder seperat håndvask.
Følgende er konstateret: Dør ind til forrum på toilet er ikke helt
tætlukkende i bunden.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden vil få
påsat en liste på døren, så den slutter tæt.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleskabe inkl hylder og
gummilister, komfur, hylder med tørvarer og kælderlokale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan for varemodtagelse af emballerede og
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uemballerede fødevarer med og uden kølekrav, varmebehandling, nedkøling og tilberedning uden varme.
Kontrolleret dokumentation for udført egenkontrol for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling fra opstart i april og frem til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


