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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer på
køl - herunder opbevaringstemperatur. Set at der er mulighed
for hygiejnisk håndvask og tørring af hænderne i
produktionsområde og på personale toilet. Ingen
anmærkninger. Virksomheden har mundligt redegjort for
nedkøling af kødsauce. Ingen anmærkninger. Kontrolleret at
virksoheden anvender egnet og rent arbejdstøj samt har
hygiejnisk håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private
genstande. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
opvaskeområde og opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomheden
risikoanalyse. Følgende er konstateret: Virksomheden har
udfyldt blanket 2 og 9 i hånden, og de er derfor ikke korrekte.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden har
udfyldt de andre risikoanalyser korrekt. Vejledt konkret om
udarbejdelse af risikoanalyse - herunder gennemgået blanket 1
og 2 som eksempel. Vejledt virksomheden om, at
risikoanalysen kan findes på fødevarestyrelsens hjemmeside
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(https://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Sider/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx)
Mærkning og information: Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om allergener kan fås på
forespørgsel.


