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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet.
Virksomheden har redegjort for arbejdsgange for tilvirkning af
batter, herunder tilsætning af bagepulver. OK.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, emfang, køle- og frysebokse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set
virksomheden dokumentation af varemodtagelse, opvarmning
og nedkøling samt registrering af diverse køletemperatur
perioden januar - maj 2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: mængdeberegning af bagepulver
tilsætningsstoffer/aromaer/enzymer/næringsstoffer i batter /
panering til indbagte rejer og kylling.


