
Cafe Au Leg

 

 

Borups Allé 3

2200  København N

37916536

03-05-2019 1
04-07-2018

1
10-08-2017

11  
1  
 
1  
1  
 
1  
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur for
kølekrævende fødevarer, adskillelse og tildækning samt
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder. Endvidere
forrum til toilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Salgsområde herunder: Arbejdsbord,
køleenheder og indvendigt i isterningemaskine. Endvidere
produktionskøkkenet: gulv, vægge, køle- og fryseenheder,
indvendigt i opvaskemaskine og arbejdsborde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set dokumentation for udført
egenkontrol for opbevaringstemperatur og opvarmning for
sidste tilsyn til dags dato. Virksomheden mangler at udfylde
skema for varemodtagelse. Vejledt generelt om regler for
udfyldelse af egenkontrol. Endvidere set risikoanalyse og
egenkontrolprogram.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.


