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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
kontrolleret temperaturer, tildækning og adskillelse af
fødevarer opbevaret på køl og frost. Samt kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Virksomheden har redegjort
for sikring mod kontaminering efter brand i grill.
Følgende er konstateret: Ved kontrol af temperaturen i pølser i
4 boder blev der ved stikprøvekontrol i den ene bod målt
ristede pølser til 64 grader. Virksomheden har redegjort for
forholdet og oplyser at opvarmning fortsætter til kerne
temperaturen er målt til 75 grader.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om opvarmning. Set funktionsdygtigt
indstikstermometer i boderne.
Virksomheden steger medister på gas grill og der er redegjort
for håndtering af medister herunder opvarmning for hindring
af PAH.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af div. boder, lounge køkkerne cafe
samt fustagerum og hoved lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af døre til lagre.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation for kontrol af temperaturer ved varemodtagelse, opbevaring på køl og frost samt ved
opvarmning i perioden fra sidste tilsyn til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


