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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring af fødevarer på køl og ved
servering, gennemgået procedurer ved elver i køkkenet og
hygiejneregler herfor samt procedurer for kassering af evt.
rester efter servering samt nedkølings-metoder og
temperatur-krav ved langtids-tilberedning, faciliteter til
hygiejnisk håndvask og et passende antal vaske iøvrigt.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med overflader, udstyr
der kommer i direkte berøring med fødevarer samt bordflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af lagerlokale med køle/frost.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
dokumentation for udført egenkontrol af: varemodtagelse,
køleopbevaring, opvarmning og nedkøling, fra august 2018 til
dags dato.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte og elever, der tilvirker fødevarer, er
behørigt instrueret i håndtering af fødevare.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
At kravene til brug af det økologiske spisemærke med
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økologiprocent 60-90 % er overholdt. Kontrolleret udfra forekomst af økologiske fødevarer i køkken og
balanceopgørelse imellem indkøb af konventionelle og økologiske varer(økologi-procent) i perioden fra August
2018 til April 2019, med stikprøve kontrol af faktura fra leverandør.


