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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaring af fødevarer i køleskab. Følgende er konstateret:
Virksomhedens køleskab måler 7,3 grader med kalibreret
infrarødtermometer. Virksomheden oplyser at køleskabet lige
har været åbnet og lukket af flere omgange, og at
temperaturen nok derfor er lidt høj. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken, herunder køleskab samt
vandrette produktbærende overflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køkken, herunder køleskab
samt vandrette produktbærende overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for udført
egenkontrol på varemodtagelse af kolde fødevarer, opbevaring
og varmebehandling for perioden januar 2019 til d.d. Følgende
er konstateret: Virksomheden har ingen dokumentation for
måling af kritiske kontrolpunkter for opbevaring i februar
måned. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter. Følgende
er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


