
Hovmesteren

 

 

Gammelgade 23

4230  Skælskør

34249245

0
15-05-2019 1
19-04-2018

1
13-06-2017

1
30-09-2016

1
1  
1  
 

1  
1  
 

1  
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndvaske
faciliteter i køkken, opbevaringstemperatur på køl og frost,
fødevare adskillelse i køleenheder, Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af inventar i
køkken og på lager, buffet område i restauranten. ingen
anmærkninger. Generelt vejledt om at gas tro bakker rengøres
for fast siden belægninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation fra start marts 2019 til d.d. på varemodtagelse,
opbevaringstemperatur på køl og frost, opvarmning og
nedkøling. ingen anmærkninger.
Kontrolleret og gennemgået risikovurdering for varemodtagelse
med kølekrav. ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Generelt
vejledt om regler for henvisning til find smiley på egen
hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på okse
coultte fra 15-5-2019. ingen anmærkninger.


