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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering
vaske , virksomheden har mundligt redegjort for brug af
sprøjteposer Ingen anmærkninger.
Vejledet virksomheden om steg overflader på frideller.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
kølerum, emfang, produktions lokale, udsalgs område,
opvaske maskine skal tømmes for vand ved dagens slutningen
og rengøres.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation fra januar 2019 og til dags
dato på varemodtagelse, køle og frost opbevaringen,
varmbehandlingen, nedkølningen samt varmholdelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: slagtervarer fra Øxneholm.
Ingen anmærkninger.
Vejledet virksomheden om sporbarhed på fødevarer.


