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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgået procedure ved
sygdomstilfælde og for arbejdsbeklædning i køkkenet ved skift
af arbejdsopgaver. Genreelt vejledt om hensigtsmæssig skift af
arbejdsbeklædning i forbindelse med smitterisiko, når der
håndteres fødevarer. Kontrolleret faciliteter for hygiejnisk vask
og tørring af hænder. Målt opbevaringstemperatur i køleskab.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køkken,
herunder udstyr, inventar og overflader. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden har
udarbejdet en risikoanalyse der er dækkende for dennes
aktiviteter. Kontrolleret at der er skriftlige procedurer i
egenkontrollen for udpegede CCP´er. Ingen anmærkninger,
Mærkning og information: Kontrolleret holdbarhedsdatoer på
kølekrævende fødevarer samt kolonialvarer Ingen
anmærkninger.


