
Hotel Sidesporet

 

 

Ahlgade 1 B

4300  Holbæk

12816146

0
16-05-2019 1
13-02-2018

1
11-01-2017

1
21-01-2016

1
1  
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
1  
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur i køl og frost. Adskillelse af
råvarer og spiseklare fødevarer på køl. Håndvask med sæbe og
papir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: køkken med
inventar, grovkøkken, opvask og restaurationslokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken, opvask og restaurationslokaler. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Dokumentation for udført kontrol af
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning,
nedkøling og varmholdelde for indeværende år.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: procedurer for afvejning og dosering af:
tilsætningsstoffet kulør. Virksomheden bruger ikke andre
tilsætningsstoffer.


