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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i kølemøbler og kontrolleret tildækning
og adskillelse mellem fødevarer. Kontrolleret procedure for
holdbarhedsstyring for omhældte dressinger og an brudte
fødevarer. Ansvarlig har redegjort herfor. Kontrolleret
virksomhedens affaldshåndtering i forbindelse med
forebyggelse mod skadegørere. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionsområde samt baglokaler, herunder udstyr, inventar
og overflader. Under borde og kølemøbler er der lettere
ansamlinger af skidt og gitter for kondensator i køleskabe er
lettere snavset. Virksomheden er konkret vejledt om
løsningsforslag for renholdelse af ovenstående samt frekvens
herfor. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at baggårdsområde
fremstår således, at er foretaget passende foranstaltninger for
forebyggelse mod skadegørere. Generelt vejledt om
hensigtsmæssig rydelighed. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
udført egenkontrol i forbindelse med varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, varmbehandling og nedkøling i
perioden for august 2018 til d.d. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Kontrolleret at emballage anvendt til fødevarer
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er egnet hertil samt anvendes tilsigtet. Herunder engangshandsker, plastbokse, poser og take away emballage.
Ingen anmærkninger.


