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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer i kølerum, køleskab, frostrum og
frysere. Kontrolleret og overværet tilberedning af grønsalat.
Kontrolleret at der er faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder.
Følgende er kontrolleret: Godkendelse af anvendte
desinfektionsmidler og
virksomhedens dokumentation for at anvendte
desinfektionsmidler er godkendte. Ingen nanmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af kølerum,
frostrum, køleskabe og fryser. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, tilstrækkelig varmebehandling af
fødevarer, varmeholdelse af fødevarer og tilstrækkelig
nedkøling af fødevarer for perioden fra 2. januar 2019. til dags
dato. Kontrolleret virksomhedens årlige revision af
egenkontrolprogram via skema 8. af 11. februar 2019. Ingen
anmærkninger.
Kemiske forureninger: Følgende er konstateret: Virksomheden
anvender i køkkenet myregift til bekæmpelse af myre,
virksomheden oplyser at giften kun anvendes langs med kanten
af gulvet. Det oplyses af virksomheden, at der sprøjtes for myre
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ved lukketid i køkkenet og at der vaskes gulve inden opstart i køkkenet igen efter der har været behandlet for
myrer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.


