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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperaturer i
kølefaciliteter herunder adskillelse af fødevare således at
diverse kontamineringer forebygges. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask herunder, koldt og varmt rindende vand samt sæbe
og aftørringspapir i produktionsområde. Kontrolleret toilet
faciliteter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Pizzaområde herunder overflader som kommer
i kontakt med fødevarer fremstår hele, tætte og vaskbare.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at måleudstyr til
dokumentation af CCP er tilstede og er velvedligeholdt. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation for
varemodtagelse, temperaturopbevaring, opvarmning og
nedkøling for perioden april 2019 og frem til d.d. Set
virksomheden egenkontrolprogram med risikoanalyse,
tilpasning til virksomhedens aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt CVR og P-nummer via.
<http://www.cvr.dk>: Ingen anmærkninger.
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Særlige mærkningsordninger: Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: permaskinke, feta
ost og bøffelmazzarella ifl. fremvist faktura.


