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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køle- og
frysemøbler samt tildækning og adskillelse af fødevarer i
samme. Mulighed for hygiejnisk håndvask med sæbe og
engangspapir. Vejledt virksomheden i at overveje placeringen
af de forskellige fødevarer i køleskabet (køligst nederst, varmest
øverst).
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
har redegjort for buffetservering af morgen- og aftensmad,
samt redegjort for eventuelle rester fra samme.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
samt depotrum i kælder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse. Vejledt
virksomheden om at udfylde og printe blanket 5 (modtagelse
af varmholdig mad), samt blanket 7 hvis virksomheden
påbegynder varmholdelse af fødevarer.
Kontrolleret dokumentation af udført egenkontrol for
varemodtagelse, opbevaring på køl/frost for perioden siden
sidste tilsyn i 2018 og frem til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Anvendelsesforeskrifter på smørrebrødspapir.


