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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, stikprøvevis
målt temperatur i køl og frost, samt faciliteter til vask og tørring
af hænder, herunder vejledt om regler for brug af håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilvirkningsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt generelt om regler for
skadedyrssikring af åbenstående vinduer/døre i
tilvirkningsområde.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set
virksomhedens indstikstermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Set virksomhedens dokumentation for udført
temperaturkontrol for opbevaring og opvarmning for perioden
januar 2019 til d.d. Vejledt virksomheden om at følge
procedure for dokumentation i egenkontrolprogram.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


