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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperatur ved
varmholdte pølser samt i køle- og frysemøbler er kontrolleret
uden anmærkninger. Adskillelse mellem uemballerede
sandwich og øvrige fødevarer i sandwichdisk er kontrolleret
uden anmærkninger.
Kontrolleret vurdering af hvilke råvarer som kan anvendes til
fremstilling af romkugler. Virksomheden redegjorde herfor og
fremviste liste og råvarer som må anvendes til fremstilling af
romkugler. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret om der i lagerlokaler er spor efter skadedyr. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vedligehold af vinylgulve i køkken,
bag disk, lagerlokale samt i køle- og frostrum er kontrolleret
uden anmærkninger. Vedligehold af kølemøbler samt af
laminat- og stålinventar bag disk er kontrolleret uden
anmærkninger.
Kontrolleret skadedyrssikring i lagerlokaler samt yderdør i
butikken uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende modtagekontrol,
opbevaringstemperatur ved Starbucks On The Go,
opbevaringstemperaturer i køle- og frostmøbler,
varmebehandling og årlig revision af egenkontrollen for
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perioden fra den 1. januar 2019 til dags dato. Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om udfyldelse af opbevaringstemperatur ved varmholdelse hvis denne anvendes.
Set skriftlige procedurer i egenkontrollen for opvarmning og varmholdelse af fødevarer. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare. Virksomheden redegjorde for gennemførelse af intern hygiejnekursus. Set
hygiejnecertifikater for ansatte som tilvirker fødevarer.


