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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperaturer,
adskillelse -og overdækning af fødevarer i køleinventar,
herunder opbevaring af fersk fisk samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af produktions og
udsalgsområde, køkken -og opvaskeområde, herunder
overflader og driftsinventar. Ingen anmærkninger.
Gaskomfur fremstod med sorte belægninger og ikke
tilstrækkeligt rengjorte. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om rengøringsfrekvens af
driftsinventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Rengøring af produktions og
udsalgsområde, køkken -og opvaskeområde. Ingen
anmærkninger.
Liste langs dør flisesøjle fandtes knækket. Lysstoflampe over
komfur fandtes uden låg, dog uden lysstofrør, da den ikke
længere er i brug. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om vedligeholdelse af overflader og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Der er stikprøvevis set udført dokumentation
for virksomhedens kritiske kontrolpunkter, herunder
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køleopbevaring, modtagerkontrol, opvarmning, nedkøling, indfrysning af fersk fisk samt pH- målinger i sushi-Zu
ris for perioden primo januar 2019 frem til den 27. april.
Der kunne ikke fremvises udført dokumentation for deres kritiske kontrolpunkter for maj 2019, hvor
dokumentationsfrekvensen er 2 x ugentligt. Forholdet vurderes som en bagatelagtig overtrædelse. Der er vejledt
konkret om dokumentationsfrekvens af kritiske kontrolpunkter.


