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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder.
Følgende er konstateret: Virksomhedens eksterne fryser er pt
placeret i anden bygning hvor der bygges/renoveres af
eksterne håndværkere. Adgang og transport af fødevarer
foregår ikke hygiejnisk forsvarligt. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om at alle lokaler hvor der
opbevares fødevarer skal være registrerede og egnet hertil.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken herunder redskaber,
vask, vægge, køle- frostskabe og hylder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation for udført
kontrol af varemodtagelse, opvarmning og
temperaturopbevaring for indeværende år. Konkret vejledt om
at overholde egne fastsatte frekvenser.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens cvr.nr. stemmer overens
med ejerforhold registreret hos Fødevarestyrelsen. Ingen
anmærkninger. Ydet generel vejledning i forbindelse med evt.
ændring af varesortiment, samt behov for lagerfaciliteter.


