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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Faciliteter til hygiejnsk håndvask,
opbevaring af fødevare på og udenfor køl, procedure for
adskilldelse mellem spiseklare og ikke spiseklare fødevare,
procedure for adskilldelse mellem plejeopgaver og køkken
opgaver.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med inventar herunder produktions bord, gulv, vægge og lofter
i køkken samt hylder og skuffer i køkkenskabe og i fryser.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køle og fryse inventar, gulv vægge og loft.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan for varme bahandling. Kontrolelret
varmebehandlings dokuemntation for 2019.
Kontrolleret: Virksomheden måleudstyr.
Følgende er konstateret: Virksomehdne ahr ikke dd et
indstikstermometer der virkker. Virksomhedne meddeelr det
normalt virkser og når er løbet tør for strøm.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for metode til dokumentation af
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egenkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: på et parti hakket oksefars. Kopi af
følgeseddel medtaget. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


