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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Varmt vand, sæbe og papir ved håndvask,
gennemgået procedurer for desinfektion af stort skærebræt,
set tilberedning af dolmere. Vejledt generelt om anvendelse af
papir ved aftørring af stålborde og om procedurer for sikker
nedkøling af fødevarer/retter der har været varmebehandlet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Der er etableret vaskbar gulv i
tilberedningsområder. Virksomheden oplyser at det sidste
stykke gulv henunder friture og stegeblus får ny belægning, set
hjemkøbt materiale.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Udarbejdet risikoanalyse
dækkende for virksomhedens aktiviteter. Vejledt konkret om at
tilføje blanket 12 således risikoanalysen er dækkende for alle
virksomhedens aktiviteter. Kontrolleret egenkontrolprogram og
dokumentation for varemodtagelse opbevaring. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret: Dokumentation for opvarmning og nedkøling.
Følgende er konstateret: Virksomheden dokumenterer
tidspunkt for start og slut på nedkøling. Der mangler
dokumentation af temperatur. Forholdet vurderes under de
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foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om korrekt dokumentation af
nedkøling fra 65 grader C. til 10 grader C.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Hakket oksekød. Ingen
anmærkninger.


