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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndvaske
forhold i køkken, opbevaringstemperatur på køl og frost,
fødevare adskillelse i køleenheder og på varelager. ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
inventar og udstyr i køkken og på lager samt i buffet området,
skadedyrs sikring. ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrolprogram
fra branche kode, samt stikprøvevis dokumentation fra januar
2019 til d.d. på varemodtagelse, opbevaringstemperatur på køl
og frost, opvarmning/nedkøling samt årlig revision.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport i spisesal
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Medarbejdernes viden om, og instruktion i
fødevarehygiejne, ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er
kontrolleret: plast kander, film, kopper.


