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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Virksomhedens procedurer
gennemgået, der modtages dagligt færdig tilberedt mad, kold
og varmt fra centralkøkken, der foretages opvarmning af kølede
retter inden salg/servering, og. Før udløb af færdigemballerede
retter kan der foretages indfrysning til efterførlgende
opvarmning, der er kontrol med holdbarhedstid på frost, max.
3 mdr., ok. Adgang til håndvaskefaciliteter i køkken, ok.
Hygiejne: Rengøring: Renhold i køkken, ved opvask og i
diskområde set og fundet iorden.
Virksomhedens egenkontrol: Internet baseret
egenkontrolprogram m. risikoanalyse og regelmæssig
dokumentaion efter kontrol af fastsatte frekvenser, set fra
2019, ok.
Mærkning og information: Modtagne færdigtilberedte
middagsretter er mærket med ingredienser, allergener, dato
mv. . Vejledt om at der ved modtagelse af kølede retter
medfølger information om ingredienser og allergener således
at personale kan oplyse kunden herom ved eventuel
forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens kapasitet og
fødevareaktiviteter set og fundet iorden, pt. begrænset salg til
cafeens brugere, åbningstid 10 - 13 og ved arrangementer. I
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perioden udlånes det registrerede køkken til andre (foreninger o.lign.), køleskabe i køkkenet er aflåste og her er
det vejledt om at såfremt køkken lånes eller bruges af andre end køkkenets personel skal der foreligge en aftale
om at køkkenet afleveres rengjort og desinficeret inden de registrerede aktiviteter igen igangsættes. Hvis ikke
der foreligger aftale med andre brugere af køkken bør køkken aflåses når køkken personale ikke er tilstede.


