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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer i køleskabe og kølebord i køkkenet
samt frostrum på lager. Kontrolleret håndtering af fødevare i
køkkenet under produktion. O.K. Vejledt virksomheden om at
lofter i lokaler hvor der tilberedes, behandles eller forarbejdes
fødevare skal være konstrueret og bearbejdet således, at
ansamlinger af snavs undgås, og at dannelse af kondensvand
og uønsket mug samt afgivelse af partikler begrænses. I
forbindelse med ombygning af virksomheden er der opsat
troltexslofter i ekspeditionsafsnittet hvor der tilvirkes og sælges
løsmålsis i vafler samt anrettes kager og kaffe og andre
drikkevarer. Virksomheden oplyser at man vil få ændret loftet
så det opfylder kravene.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af følgende
lokaler: Køkken med opvaskeafsnit, lagerlokale samt køleskab
og køleborde i køkkenet. O.K.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for kontrol ved
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt opvarmning
og nedkøling i 2018 og 2019.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. O.K.


