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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask i køkken og
personaletoilet-ok. Kontrolleret opbevaringstemperatur i
kølerum, frostrum og koldjomfru-ok.
Følgende er konstateret: konstateret temperatur på 5.2 grader
og 6.2 grader i forskellige letfordærvelige pastasalater i
salatbar. Idag konstateret at beholdere i salatbar ikke slutter
helt tæt til hinanden. Virksomhed oplyser at de vil få beholdere
til at slutte tæt i salatbar og fremover løbende kontrollere
temperatur i fødevarerne i salat bar.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
opbevaring af letfordærvelige fødevarer max 5 grader
alternativt kan fødevarer opbevares i max 3 timer og herefter
kasseres. Såfremt der opbevares fødevarer efter 3- timers
reglen må der være procedurer for det.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i grillbar, køkken og
kølerum -ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
perioden januar 2019 til idag for varemodtagelse 1 gang om
måneden, opbevaringstemperatur 1 gang om ugen,
opvarmning, nedkøling og varmholdelse hver 1 gang om
måneden og virksomheden oplyser, at frekvenser indføjes i
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egenkontrol -ok. Kontrolleret risikoanalyse, herunder at de benytter blanketter fra FVST, men der mangler for
varemodtaglese af grønt, nedkøling og fremstilling af salat osv til køl og det oplyses, at de indføjes i egenkontrol
-ok
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter: Sennep og dressing for information om allergene
ingredienser. Ingen anmærkninger. Idag udleveret liste over de 14 allergener, vejledt om skilt om at allergener
kan oplyses.


