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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i køleskabe og frysere i
køkkenet i stueetagen og på 1. sal. Kontrolleret at fødevarer ii
køleskabe er tilstrækkelige emballerede og adskilte.
Gennemgået procedurer for modtagelse af varmeholdte
fødevarer, servering heraf og evt. nedkølings af oveskydende
fødevarer. Gennemgået procedurer for servering af fødevarer
generelt. Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
køle/fryseanordninger, ovne og køkkeninventarer generelt.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse af
bl.a. varmeholdte fødevarer og opbevaringstemperaturer for
perioden fra 1. januar 2019 til dags dato. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevist
holdbarhedsmærkning af fødevarer i køleskabe. Ingen
anmærkninger.


