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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Procedurer og gode
arbejdsgange ved varmebehandling af halve kyllinger er
kontrolleret. Virksomheden redegjorde herfor. Ingen
anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Faciliteter til
desinfektion af redskaber og udstyr.
Kontrolleret, at virksomheden er i besiddelse af egnet og
brugbart termometer til måling af kernetemperatur ved
varmebehandling og nedkøling. Ingen anmærkninger.
Vejledt om gode arbejdsgange for rengøring og desinfektion af
spyd på termometer før og efter brug.
Kontrolleret, at der er faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionsområde. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret, at redskaber, udstyr og inventar er
opbevaret/anbragt således, at dette og omgivelserne kan
rengøres på passende vis. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende modtagekontrol,
opbevaringstemperatur, og varmebehandling for perioden fra
den 1. januar 2019 til dags dato. Ingen anmærkninger.
Vejledt om anvendelse af skemaer i egenkontrollen for
dokumentation af varmebehandling, varmholdelse og
nedkøling.
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Vejledt generelt om, at dokumentationen skal foreligge i en sådan form, at det nemt kan kontrolleres.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Vejledt generelt om muligheden for brug af skriftlige procedurer i egenkontrollen ved instruktion af nye ansatte.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret, at virksomhedens aktiviteter er uændrede og, at registrering er dækkende for
aktiviteterne. Ingen anmærkninger.


