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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Godkendelse af anvendte
desinfektionsmidler, faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaring af fødevare på og udenfor køl, temperatur i køle
faciliteter.
Ydet konkret vejledning i forbindelse med nedkøling af
rullepølser samt vægttab ved tilvirkning af spegepølser.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionslokale herunder produktbærende overflader, gulv,
vægge og loft.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken samt skærestue. herunder gulv og vægge. Ingen
anmærkninger.
virksomheden er ved at lave nyt kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan for varmebehandling. .
Stikprøvevis kontrl af opbevaring, varemodtagelse, nedkøling
og varmholdelse for 2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
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fødevarer: oksestriplion og leveret kød til forædling.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


